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“Quando o Brasil criar juizo e se tornar uma poténcia
mundial, sera a cachaga, e ndo o whisky, a bebida do
planeta.”

(Sobral Pinto)



RESUMO

O turismo de experiéncia € um nicho crescente da atividade turistica. O seu
desenvolvimento é baseado nas interacdes sensoriais e troca do local visitado com
o visitante. No municipio de Rio de Contas, Bahia, localizado ao sul da Chapada
Diamantina, o ambiente de riquezas naturais propicia o surgimento de espacos
dedicados a interagdes com a natureza e a vivéncia longe dos grandes centros.
Relacionado inteiramente as rotinas do campo, a Fazenda Vaccaro promove a
experiéncia de vivenciar a produgao de cachaca diretamente de sua fabrica. A
iniciativa do produtor promove o aumento do crescimento deste tipo de turismo na
regido, colaborando para o fluxo turistico do local. O presente estudo busca
identificar como ocorre a atividade do turismo de experiéncia promovido pela
producédo de cachaca artesanal na cidade de Rio de Contas-BA e sua relevancia
para o aumento do turismo local. Esta amparado em sua metodologia uma pesquisa
exploratéria, de natureza basica que se desenvolve nos procedimentos técnicos de
pesquisa bibliografica, estudo de campo, estudo de caso com tragos de pesquisa
participante, pesquisa qualitativa com tragos quantitativos e instrumentos de coleta
feita através de entrevistas e observacdo. Foi possivel observar que o produtor da
cachaca Serra das Almas trabalha o turismo local através dos recursos da fazenda
e, em uma delas, o desenvolvimento das visitas a fabrica de produgao da bebida. O
turismo de experiéncia acontece de maneira espontanea, por indicagdes, ja que a
auséncia da atuacéo dos orgaos publicos n&o contribui para 0 aumento da demanda
e organizacgao do turismo local, ainda que a fazenda seja o equipamento com maior
relevancia na cidade atraindo turistas durante o ano. A permanéncia das atuacdes
de 6rgaos competentes, portanto, deve sempre ajudar a organizar o espago para

que a atividade turistica acontegca de maneira sustentavel.

Palavras chave: Turismo de Experiéncia. Rio de Contas Bahia. Produg¢ao. Cachaca.



ABSTRACT

Experience Tourism is a growing niche of tourism activity. Its development is based
on sensory interactions and exchange between the place visited with the visitor. In
the municipality of Rio de Contas, Bahia, located in the south of Chapada
Diamantina, the environment of natural richeness favors the emergence of spaces
which are dedicated to interactions with nature and with living far from large centers.
Fully related to field routines, Fazenda Vaccaro promotes the experience of living the
production of cachaga directly from its factory. The producer's initiative promotes an
increase in the growth of this type of tourism in the region, contributing to the local
tourist flow. The present study seeks to identify how the experience tourism activity
promoted by the production of handmade cachaga occurs in the city of Rio de
Contas-BA and its relevance for increasing local tourism. Its methodology is
supported by an exploratory research, of a basic nature which is developed with the
technical procedures of bibliographical research, field study, case study with features
of participant research, qualitative research with quantitative features and
instruments of collection that were made through interviews and observation. It was
possible to observe that the Serra das Almas cachaga producer works on local
tourism through the resources of the farm and, in one of them, the development of
visits to the beverage production in the factory. Experience tourism happens
spontaneously, through recommendation, since the absence of action by public
agencies does not contribute to the increase in demand and organization of local
tourism, although the farm is the most relevant equipment in the city, attracting
tourists throughout the year. The permanence of actions from responsible bodies,
therefore, must always help to organize the space so that the tourist activity happens

in a sustainable way.

Keywords: Experience Tourism. Rio de Contas Bahia. Production. Cachaca.
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1 INTRODUGAO

O Brasil abriga uma grande diversidade étnica e cultural, resultado da
miscigenacéo de povos indigenas, africanos, europeus e asiaticos ao longo de sua
histéria. No que diz respeito ao patrimoénio, alguns exemplos de monumentos
arquiteténicos como Cristo Redentor, localizado no Rio de Janeiro, se tornou um dos
simbolos mais reconhecidos do pais, estando presente em mais da metade dos
roteiros dos turistas que visitam a ‘cidade maravilhosa’ (FGV, 2022). Aliada ao
turismo, a culinaria auténtica marcada pelo acarajé, o abara, a cocada e demais
iguarias tipicas compdem o cenario dos destinos brasileiros e proporcionam ao
visitante novas descobertas através de diferentes pontos do que é produzido no
pais.

Sendo parte de um dos destinos do turismo brasileiro, a Bahia abriga diversos
segmentos turisticos. Alguns destes segmentos ja em bons niveis de demanda
interna e externa, e outros que estdo ha pouco tempo no mercado mas que, em
contrapartida, vém ganhando espago em ambientes aliados a completa participagao
do visitante interagindo com alguma atividade desenvolvida ndo somente voltada
para o turismo, mas também como meio de subsisténcia.

O perfil deste consumidor em ter acesso a qualquer produto e lugar,
desencadeou a necessidade destes a ter estimulos sensoriais e sentimentais na
obtencdo de produtos e servicos. A experiéncia esta diretamente ligada as ofertas
turisticas, visto que uma viagem para fora de seu ambiente rotineiro despertara
sensagdes e interagdes diversas em quem esta vivendo o momento, seja visitando
um museu, contemplando uma obra de arte ou conhecendo pela primeira vez um
monumento histérico famoso.

O turismo de experiéncia, que € um nicho de mercado que propde uma nova
forma de fazer turismo, coloca o turista como praticante da atividade que esta sendo
desenvolvida no destino, atende de uma forma geral as necessidades deste publico
seja em seu deslocamento, vivéncias e até mesmo na hora de se alimentar.

Representando uma parte indispensavel nas viagens, o ato de comer ganha
significancia em qualquer destino. As diferengas culturais proporcionam aos
visitantes sensacgdes uUnicas e as vezes até certa estranheza. Em alguns paises do
continente asiatico € possivel encontrar nas ruas, iguarias de insetos como

escorpido, formiga e até mesmo gafanhotos no espeto! Ja na india o tempero é
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marcante e apimentado. De todas as formas, as experiéncias gastrondmicas nas
viagens € um diferencial da atividade.

E neste contexto de turismo, gastronomia e cultura que a cachaca esta
inserida como patriménio exclusivamente brasileiro. Os costumes e tradicbes que
perpassam a historia do Brasil permanecem até os dias atuais como forte traco
identitario, dentre eles as culturas herdadas dos povos oriundos de outros
continentes em um solo totalmente propicio ao plantio onde desenvolveu-se a cana-
de-agucar, principal ingrediente da destilada brasileira.

Com isso, apresenta-se a producado da cachaca como indutor do turismo de
experiéncia em um municipio baiano, localizado na Chapada Diamantina, no periodo
de 2017 a 2022, que delimita o tempo na qual é estabelecida a rota da cachaca,
criada com a finalidade de promover a articulagédo dos produtores baianos em dar
mais visibilidade aos produtos regionais dentro e fora do estado, e o
desenvolvimento do segmento de turismo de experiéncia apds a criagdo da rota no
municipio de Rio de Contas-BA, a partir da produ¢cado da cachacga artesanal Serra
das Almas.

Segundo o MTur (2019), o municipio de Rio de Contas-BA esta localizado em
um dos destinos mais procurados pelos turistas que é a Chapada Diamantina.
Algumas das cidades situadas na Chapada Diamantina produzem o seu turismo
baseado na geografia local de cavernas, cachoeiras, pogos cristalinos e montanhas
que fazem da estadia serrana uma verdadeira experiéncia inesquecivel. Entretanto,
alguns dos maiores e premiados produtores de cachaga artesanal estao situados no
local de estudo em questdo (o municipio de Rio de Contas-BA) e na cidade de
Abaira-BA, na qual a 'branquinha’ leva o mesmo nome da cidade (CNA, 2012).

Ainda assim, isto ndo € um fator de relevancia para o turismo de experiéncia
baseado na producdo da bebida, haja vista que no municipio vizinho, a fazenda
produtora da Serra das Almas localizada no municipio de Rio de Contas-BA, além
da cultura da cachaga, dispde no local, meios de hospedagem e participagdo do
turista no processo de produgédo. Diante disso, a justificativa deste trabalho é devido
a caréncia de estudos relacionando a produg¢ao da cachaga artesanal ao turismo de
experiéncias. Esta pesquisa podera mostrar como este segmento pode ser um fator
de desenvolvimento social, econdmico e cultural para a cidade de Rio de Contas-

BA, promovido pela produg¢ao da cachacga artesanal Serra das Almas.
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A auséncia da difusdo deste nicho da atividade turistica no municipio baiano
acarreta no seguinte problema do estudo: Por que a produgdo da cachaga artesanal
Serra das Almas ndo possui maior relevancia para a cidade de Rio de Contas-BA,
como elemento do turismo de experiéncia? Baseado nas explanagdes acima, esta
monografia busca, como objetivo geral, identificar como ocorre a atividade do
turismo de experiéncia promovido pela producdo da cachaca artesanal na cidade de
Rio de Contas-BA e sua relevancia para aumento do turismo local.

A partir disso, os objetivos especificos desta pesquisa monografica visam
analisar a importadncia da cachaca como patriménio brasileiro, busca, também,
examinar a relacdo da cachaga com o turismo na Bahia e, por fim, evidenciar a
relacdo da producdo da cachacga Serra das Almas com o turismo de experiéncia,
além de demonstrar o desenvolvimento deste segmento turistico no municipio de
Rio de Contas-BA.

A metodologia utilizada para desenvolver este trabalho de conclusao de
curso, do ponto de vista de sua natureza, foi por meio de pesquisa basica, que
segundo Zanella (2011), € uma pesquisa que tem como objetivo o desenvolvimento
tedrico. Ja do ponto de vista dos objetivos, € uma pesquisa exploratéria que,
segundo Bello (2009, p.10), “E toda pesquisa que busca constatar algo num
organismo ou num fendmeno”. A pesquisa exploratoria tem por objetivo proporcionar
uma maior familiaridade com o problema.

Do ponto de vista dos procedimentos técnicos, € uma pesquisa bibliografica
que, de acordo com Fonseca (2012), vem para agregar conhecimento ao trabalho
cientifico, proporcionando uma base tedrica para o desenvolvimento de todo
trabalho de investigacdo em ciéncia. Prosseguindo com o ponto de vista dos
procedimentos técnicos €, também, uma pesquisa de estudo de campo que Gil
(2002, p.53) teoriza como “desenvolvida por meio da observagdo direta das
atividades do grupo estudado e de entrevistas com informantes para captar suas
explicagdes e interpretagdes do que ocorre no grupo”.

Este estudo de campo foi realizado na Fazenda Vaccaro, localizada no
municipio de Rio de Contas-BA, do dia 19 a 21 de maio de 2023. O deslocamento
iniciou-se no dia 19, as 07 horas da manha, saindo de Salvador-BA, utilizando
transporte particular (carro). Da capital baiana até o municipio de Rio de Contas-BA,
foram aproximadamente 630 quildmetros de distancia. Devido a isto, a chegada na

hospedagem Fazenda Vaccaro ocorreu as 15:42h.
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Ainda tratando dos procedimentos técnicos, a pesquisa também ¢é
caracterizada como estudo de caso, que é encarado como o delineamento mais
adequado para a investigacdo de um fendmeno contemporaneo dentro de seu
contexto real, onde os limites entre o fendmeno e o contexto ndo sido claramente
percebidos, de acordo com Yin (2001). E nesta monografia foi o estudo do segmento
do turismo de experiéncia acarretado pela producao da cachaga no municipio de Rio
de Contas-BA. O acompanhamento de como é feita a producdo da cachaca
artesanal Serra das Almas aos turistas ocorreu no dia 20 de maio de 2023, pela
manha, com duracido de aproximadamente 45 minutos desde o ponto de partida até
o retorno do mesmo.

Do ponto de vista da forma de abordagem ao problema, o foco € na pesquisa
qualitativa, com tragos da pesquisa quantitativa. A pesquisa qualitativa ocorre em
um cenario natural, pois o0 pesquisador se desloca para o local da pesquisa para
conduzi-la. Segundo Creswell (2007, p. 186), “isso permite ao pesquisador
desenvolver um nivel de detalhes sobre a pessoa ou sobre o local e estar altamente
envolvido nas experiéncias reais dos participantes.” Além de possuir tragos da
pesquisa qualitativa participante, em que o pesquisador vivencia o seu objeto de
estudo para coletar dados. De acordo com Gil (2002), a pesquisa participante se
caracteriza pelo envolvimento dos pesquisadores e dos pesquisados no processo de
pesquisa. Segundo Gerhardt e Silveira (2009), a pesquisa quantitativa se centra na
objetividade, analisando dados brutos que s&o recolhidos com o auxilio de
instrumentos padronizados e neutros.

Os instrumentos de coleta de dados utilizados nesta pesquisa sao:
observagdo, entrevista semi-estruturada e conversa informal, na qual foram
utilizados dois aparelhos celulares para registro fotografico e captura de audio e
video, além de um caderno para anotagao de perguntas gerais do que abordar na
entrevista, durante a vivéncia dentro da area de produgao de cachaca na fazenda.

Alves-Mazzotti e Gewandsznadjer (1998) acreditam que a entrevista, por
possuir natureza interativa, permite tratar de temas complexos, explorando-os em
profundidade. E uma entrevista semi-estruturada € quando o entrevistador faz
perguntas especificas, mas permitindo que o entrevistado responda em seus
proprios termos, em meio ao dialogo. As entrevistas e a conversa informal foram o
instrumento mais importante para a coleta de dados necessarios para a obtencao

dos resultados apresentados no decorrer da pesquisa. Os conceitos abordados
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acima foram empregados através conversas informais com colaboradores da
Fazenda Vaccaro, por estarem envolvidos no nucleo de turismo (recepg¢do e
servicos de alimentagdo) e da roga do local (plantagdo de cana de agucar e
producdo da cachaga Serra das Almas). E além da conversa informal, houve a
entrevista semi-estruturada, que esta evidenciada no Apéndice A, realizada com o
gerente e responsavel profissional agrébnomo e proprietario da fazenda, sr. Marcos
Vaccaro.

A observacdo, ainda segundo Alves-Mazzotti e Gewandsznadjer (1998),
consiste na analise de fatos, comportamentos e cenarios. Durante o periodo em que
as autoras estavam hospedadas na Fazenda Vaccaro, a observagdo tornou-se o
instrumento de coleta mais necessario por ser o primeiro contato direto com todo o
espaco, levando em consideragdo a obtencao do conhecimento de forma imersiva
do turismo de experiéncia acarretado pela produgcao da cachaca artesanal Serra das
Almas. Esta entrevista ocorreu no ultimo dia de hospedagem, dia 21 de maio de
2023, durante o desjejum, onde foi possivel conversar com o sr. Marcos Vaccaro e
salientar todas as duvidas.

Ao realizar o check-out na hospedagem Fazenda Vaccaro por volta das 10
horas da manh3a, as autoras se dirigiram ao centro da cidade, Rio de Contas-BA,
para, mais uma vez, utilizar a observagcdo como instrumento de coleta, além de
fotos, feitas do aparelho celular, da area visitada. Em seguida, as 11 horas da
manha, as autoras retornaram ao veiculo de transporte particular, com destino a
Salvador-BA, voltando a cidade de origem.

Nos capitulos seguintes sera possivel acompanhar a base teérica na qual
este estudo esta amparado, no que diz respeito aos conceitos de turismo e suas
vertentes, de que forma a cachacga se faz importante como patriménio brasileiro, a
relacdo da cachaga com o turismo na Bahia e, principalmente, a produgao da
cachaga e sua relagdo com o turismo de experiéncia no municipio de Rio de Contas-
BA.
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2 CONCEITUAGAO DE TURISMO

Desde o inicio do século XX viu-se a necessidade em conceituar o turismo
por parte da comunidade internacional a fim de definir e mensurar as estatisticas
deste fenbmeno que atinge a sociedade de forma social e econbmica.
(MELQUIADES; TADINI, 2010)

O fenbmeno do turismo deu-se por conta do deslocamento das pessoas que,
inicialmente, viajavam dentro dos seus proprios continentes e, mais tarde, a busca
pelo lazer tornou-se maior fazendo com que as viagens ficassem mais longas, o que
consequentemente fez com que os destinos passassem a se organizar fazendo com
que a atividade turistica crescesse e tomasse propor¢cdes a nivel mundial.
(MELQUIADES;TADINI, 2010)

Os conceitos de turismo podem vir de diversos olhares, sejam eles do turista, do
emissor ou de demais areas de estudo da sociedade, visto que o ato de deslocar-se
de seu local de moradia para destinos com variadas motivagdes, abarcam viés
multidisciplinares. Santos (2010, p.12) define o turismo como “[...] um sistema de
servigos com finalidade unica e exclusiva de planejamento, promogao e excursao de
viagem” demonstrando seu olhar comercial da atividade.

Para o turista, o turismo é a experiéncia obtida neste deslocamento em um
curto espaco de tempo. Cada visita a um ponto turistico atrativo € uma experiéncia
que, em cada turista, é visto, sentido e absorvido de forma distinta. Isto porque cada
visitante possui sua singularidade como pessoa, além de ter uma questao social e
historica deste individuo que influenciara na experiéncia que ele obtera ao visitar
determinado destino. A forma como cada turista entende o turismo de maneira

distinta é discutida por John Urry e Jonas Larsen da seguinte forma:

Esses olhares sao construidos através da diferenca. Com isso, ndo apenas
queremos dizer que ndo ha experiéncia universal que seja verdadeira para
todos os turistas em todos os momentos. Ha muitas formas de olhar no
turismo, e os turistas veem a diferenga de maneira diferente. Isso ocorre em
parte porque os olhares dos turistas sado estruturados em conformidade com
classe, género, etnia e idade (LARSEN; URRY, 2022, p. 214).

Esta diferenga social e histérica possui uma ligagdo direta com a cultura
daquele turista que no momento em que se desloca para fazer turismo conhece a
cultura do local visitado e faz uma comparagdo com as culturas que ja possui

conhecimento, sejam elas semelhantes ou distintas.
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Apesar de todos os condicionantes, vertentes e especificidades que cada
autor traz baseado em suas areas de atuagao, algumas atividades estao presentes

em um conjunto de afirmacgdes.

O turismo é assim apresentado como um compésito de actividades,
servicos e industrias que fornecem experiéncias de viagem: transporte,
alojamento, restauragdo, animagdo, e outras facilidades e servigos
complementares, disponiveis para individuos ou grupos que viajam para
fora do local de residéncia por motivos que nao se prendam com o exercicio
da sua actividade profissional (GONCALVES, 2012, p.23).

O tempo também entrara como fator determinante do turismo para a
conceituacao, visto que nos deslocamentos é preciso a utilizacdo da medida para
estipular se é ou nao turismo, se o perfil & de turista, visitante além de servir como
controle de permanéncia de quem viaja, dentro dos paises, como descrito por
Gongalves a seguir:

O residente constitui a pessoa que tenha vivido no pais ou local, por um
periodo consecutivo de pelo menos 12 meses antes da sua chegada a outro
pais ou local, por um periodo que nao exceda 1 ano, enquanto que o
visitante é a pessoa que viaja para um pais que n&o aquele onde possui a
sua residéncia habitual e que fica fora do seu ambiente normal por um
periodo n&o superior a 1 ano, cujo principal objectivo da visita é outro, que

nao o exercicio de qualquer actividade remunerada no local ou pais visitado
(GONCALVES, 2012, p.24).

No Brasil as praticas de turismo se desenvolveram baseado no que ha de
mais rico no pais. A exemplo disso temos as atividades na natureza, visto que o
pais apresenta pluralidade de biomas enriquecendo roteiros como de turismo rural,
ecoturismo ou mesmo o turismo de aventura.

O turismo de sol e praia nao poderia ficar de fora, ja que o pais possui uma
costa litoranea de 9.200 quilémetros. O turismo gastronémico é baseado na
culinaria peculiar de cada regido do Brasil, j4 que em um pais com dimensbdes
continentais de canto a canto os visitantes podem encontrar a culinaria da carne de
jacaré no centro oeste em Mato Grosso e o famoso acarajé no nordeste no estado
da Bahia.

O pais também é conhecido por sua forte representatividade de monumentos
historicos, os ritmos musicais como o samba, a capoeira com sua mistura de artes
marciais, musica e origens afro-brasileiras além de todos os recursos que o pais
exporta como cultura para todo o mundo.

No tépico a seguir é possivel entender teoricamente como o nicho de deslocamento

acarretado pela cultura influencia e explica alguns costumes da sociedade.
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2.1 TURISMO CULTURAL

A cultura é um dos objetos de socializacdo do homem, “O humano se
transforma no mundo que ele mesmo constréi: mundo social, cultural, histérico - o
mundo humano [...] a cultura é condigédo para alguém se fazer, chamar-se e sentir-se
humano.” (BESSA, 2012, p.20). Cada sociedade possui a sua cultura, e ndo apenas
a cultura caracteristica local, mas a de cada pessoa que compde a sociedade. O
autor José Luiz dos Santos diz, em seu livro ‘O que é cultura’, que “A primeira
dessas concepgodes preocupa-se com todos os aspectos de uma realidade social.
Assim, cultura diz respeito a tudo aquilo que caracteriza a existéncia social de um
povo, nagao ou entdo de grupos no interior de uma sociedade.” (SANTOS, 2006,
p.24).

Para entender a relagdo do turismo com a cultura € preciso ater-se a questao
de que o homem esta inserido em um meio ao qual interage e retira dali tudo o que
ira compartilhar com suas geragdes e preservar para que seja contemplado como
prova de sua existéncia. Em “Sociologia do Turismo" o autor define resumidamente
o termo ao dizer que “Particularmente, entendemos cultura como tudo aquilo que o
homem produz, quer material ou imaterialmente, com a finalidade de adequar o
meio a suas necessidades.” (FALCAO, 2010, p.65).

E para complementar esta ideia, a autora Laraia (2001, p.24) diz que “O
homem ¢é o resultado do meio cultural em que foi socializado. Ele € um herdeiro de
um longo processo acumulativo, que reflete o conhecimento e a experiéncia
adquiridos pelas numerosas gerag¢des que o antecederam”.

Desta forma, cada individuo ira desenvolver sua cultura de acordo com o
tempo, espacgo e crencgas, tornando-a mutavel com o passar dos anos. Levando em
conta estas informagdes, pode-se entender esta relagcdo entre o turismo e a cultura,
explicando de que forma os viajantes tornam a atividade turistica uma interagao de
sua cultura com outra através do seu ponto de vista e vivéncia. A exemplo de
quando viaja-se para outros paises e visita museus, monumentos ou tem-se uma
experiéncia na gastronomia local. Santos (2006, p.25) afirma isto ao utilizar a Francga
como exemplo, dizendo que “[...] quando falarmos em cultura francesa poderemos

estar fazendo referéncia a lingua francesa, a sua literatura, ao conhecimento
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filosofico, cientifico e artistico produzidos na Franga e as instituigdes mais de perto
associadas a eles”.

E possivel visualizar a questdo colocada pelo autor citado acima no contexto
das viagens turisticas. Para isso o nicho do turismo cultural precisa estar em
harmonia com toda a infraestrutura que compde o fenbmeno, como o autor explica

abaixo:

Devem se juntar ao atrativo o planejamento, a identificacado e preparacao de
servigos turisticos (como hotéis), a infraestrutura, os servicos publicos e
urbanos necessarios para apoio aos residentes e turistas, além de definicdo
de capacidade de carga e que tipo de publico se quer receber (FALCAO,
2010, p.68).

O resultado de toda essa interacdo dos seres humanos & um patriménio
cultural vasto que mantém disponivel arte, lazer, manifestagdes culturais e costumes
particulares a seu processo unico de desenvolvimento.

O turismo cultural esta ligado a motivagdo de uma viagem caracterizada pela
busca de emogdes em realizar desejos de vivenciar um costume, conhecer
monumentos, participar de alguma atividade e estar em sitios onde estdo marcados
fatos historicos. E neste contexto que os 6rgéos que cuidam dos instrumentos de
cultura brasileiro definem o turismo cultural e preocupam-se com o uso dos

elementos. Para o Instituto do Patriménio Historico e Artistico Nacional (1976, s.p)

O turismo cultural é aquela forma de turismo que tem por objetivo, entre
outros fins, o conhecimento de monumentos e sitios histérico-artisticos.
Exerce um efeito realmente positivo sobre estes tanto quanto contribui -
para satisfazer seus proprios fins - a sua manutencéo e protecdo exigem da
comunidade humana, devido aos beneficios sécio-culturais e econémicos
que comporta para toda a populagao implicada.

O Instituto do Patrimbnio Histérico e Artistico Nacional (IPHAN) responsavel
pela preservagao do patriménio cultural brasileiro também evidencia em sua Carta
de Turismo Cultural (1976) a preocupagao com os efeitos negativos da exploragao
dos monumentos e sitios pela populagdo como atragao turistica, citando sempre a
necessidade de os 6rgaos publicos cuidarem destes espagcos e monumentos, para
que a atividade massiva ocasionada pelo turismo nao leve a perda de elementos
relevantes da cultura, ainda que o marketing que age sobre a ampla divulgagao das
atragdes culturais ajude a difundir ainda mais os denominados atrativos culturais, a
exemplo do Museu do Louvre em Paris. Este ‘efeito manada’ no turismo é discutido

pelos autores abaixo:
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O turismo cultural apresenta uma tendéncia orientada a praticas de turismo
de massas. A corrida a Capela Sistina ou as grutas de Altamira (no segundo
caso, as reproducdes criadas para salvaguardar o local original) ou a
afluéncia em massa ao Museu do Louvre parecem significar essa
massificagéo (BAPTISTA; FIGUEIRA, 2015, p.123).

Esta crescente democratizagdo da cultura contribui para a determinagcéo da
mesma na contemporaneidade e define o papel dos poderes publicos e privados em
administrar a capacidade e assegurar o prolongamento da existéncia do que ha de
recurso material, imaterial e natural dentro da histéria da humanidade.

Dentro do que é acarretado pela cultura como todos os sitios, monumentos,
edificacbes, festas populares, manifestagdes culturais, musica, artesanato e
costumes convergem no ponto na qual o patrimdnio incentiva as viagens, causando

o fenébmeno do turismo patrimonial.

22 TURISMO PATRIMONIAL

A ligagao direta entre cultura e patrimoénio € inegavel, principalmente quando
se entende que, para o senso comum, patriménio € um legado deixado de geragdes
passadas para que as geragdes futuras possam obter conhecimento e até mesmo
fazer parte de tal patrimbénio. A produgdo das geragdes humanas serdo sempre

compartilhadas, este patriménio € caracterizado nos autores na citagdo seguinte:

O patrimbnio em todas as suas formas € o resultado das a¢des humanas
legadas para as proximas geragdes, sejam elas objetivadas em edificios ou
um conjunto urbano de carater histérico, seja na forma imaterial, objetivada
nas tradicdes, formas de fazer, de construir artefatos ou instrumentos
musicais, de produzir alimentos, de pinturas corporais e outras
manifestagbes (CARDOZO; MELO, 2015, p.5).

A Constituicdo Federal de 1988, em seu Artigo 216, ampliou o conceito de
patrimoénio estabelecido pelo Decreto-lei n° 25, de 30 de novembro de 1937,
substituindo a nominagao Patrimbnio Histérico e Artistico, por Patriménio Cultural
Brasileiro. Essa alteragao incorporou o conceito de referéncia cultural e a definigao
dos bens passiveis de reconhecimento, sobretudo os de carater imaterial. A
Constituicdo estabelece ainda a parceria entre o poder publico e as comunidades
para a promocao e prote¢cao do Patriménio Cultural Brasileiro, no entanto mantém a
gestao do patrimdnio e da documentagao relativa aos bens sob responsabilidade da

administracao publica.


http://portal.iphan.gov.br/uploads/legislacao/constituicao_federal_art_216.pdf
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del0025.htm
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A forca de um destino turistico pode se destacar pelo seu potencial
diversificado em proporcionar ao visitante experiéncias unicas, baseadas em suas
vivéncias cotidianas como as caracteristicas de uma comunidade com o que é
produzido de artesanato, musica ou manifestagao artistica passada de geragcao a
geracgdo. Tudo isso forma a identidade local fazendo com que ali fiquem elementos
unicos de atrativo turistico sem a estatica do tempo na qual nasceram tais costumes
(ZANIRATO, 2018).

O turismo de patriménio acontece com a reprodugdo constante destes
costumes que acarretam na necessidade de organizagéo e estruturagdo de maneira
sustentavel dos bens culturais de um povo, para isso além da comunidade, os
poderes publico e privado entram como mediadores da educacido patrimonial
necessaria para a preservacao dos mesmos, qualificando a mao de obra local, além
de fortalecer o sentimento de pertencimento, mantendo na comunidade a
subsisténcia de maneira econdmica voltada para o fendmeno turistico (ZANIRATO,

2018). Para o Instituto do Patrimdnio Histérico e Artistico Nacional

A Educagédo Patrimonial constitui-se de todos os processos educativos
formais e ndo formais que tém como foco o patriménio cultural, apropriado
socialmente como recurso para a compreensao socio-histérica das
referéncias culturais em todas as suas manifestagcbes, a fim de colaborar
para seu reconhecimento, sua valorizagdo e preservacédo (IPHAN, 2014,

s.p).

Desde 2003, o governo federal representado pelo Ministério do Turismo, criou
um plano intitulado de (Plano Nacional do Turismo) para estabelecer diretrizes,
metas e agcbes de fomento para o gerenciamento do turismo no Brasil. Nele, os
diversos aspectos da atividade sao reestruturados a cada quatro anos, repensando
as politicas de acordo com sua necessidade. Tratando-se de patriménio, questdes
como a diversidade do pais e a descentralizagcao de atragdes turisticas sdo o ponto
inicial para a disseminagdo da cultura como principal iniciativa de divulgagao e
fortalecimento das comunidades, visto que o segmento do turismo cultural é a forma
mais adequada para se desfrutar do patriménio de um local, € claro sob a
salvaguarda de orgaos publicos e privados, politicas publicas, agbes de fomento e
incentivo ao setor turistico (MINISTERIO DO TURISMO, 2018).

O Brasil possui riqueza para todo tipo de turismo. No pais, ndo ha quem nao
tenha curiosidade em provar uma iguaria de alguma regido, deixando “memorias ao
paladar’ e passando suas experiéncias como incentivadoras das viagens de

descoberta de um prato tipico.


http://portal.iphan.gov.br/uploads/ckfinder/arquivos/Educacao_Patrimonial.pdf
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2.3 TURISMO GASTRONOMICO

Assim como o turismo cultural e sua relagéo direta com a oferta de patriménio
local, o turismo gastronémico é pecga indispensavel em qualquer roteiro turistico.
Para além da necessidade biolégica dos seres humanos em alimentar-se para
sobrevivéncia, cada local de destino apresentara a peculiaridade de sua culinaria
que despertara o interesse no visitante em desfrutar da mesma. O fator das
motivagcdes acarretadas pela causalidade gastrondmica de um destino pode ser
considerado um diferencial e potencial turistico (MINISTERIO DO TURISMO, 2022).

Por meio do turismo gastronémico grandes destinos podem incentivar um dos
objetivos de planejamento do Ministério do Turismo que € a regionalizagdo da
atividade, haja vista que pequenas localidades em grandes destinos podem levar o
viajante em busca de um produto da gastronomia desenvolvido em um vilarejo,
quilombo ou comunidades com cultura de pesca e ingredientes ligados a
experiéncia. “O Turismo Gastronémico é aquele em que a gastronomia se converte
na motivagao principal quando o turista esta planejando sua viagem ou assume
papel relevante nessa decisdo.” (MINISTERIO DO TURISMO, 2022, p.5).

No Brasil, o turismo gastronémico tem grande potencial para virar uma
tendéncia e ser um elemento fundamental da oferta turistica, ja que um pais com
dimensbes continentais, marcado pelas especificidades de cada regido
culturalmente e historicamente, gera identidade, além de incluir o maior numero de
agentes em um nicho da atividade turistica com produtores e moradores locais,
profissionais de alimentos e bebidas, cozinheiros, entre outros, garantindo o
desenvolvimento da atividade turistica de maneira sustentavel (MINISTERIO DO
TURISMO, 2022).

O fator histérico relaciona-se de forma direta com a gastronomia ja que a
formagado das sociedades humanas passou por grandes periodos de migracdes e
estruturagdo econémica, sofrendo influéncia pelo desenvolvimento agrario, questdes
étnicas, politicas e religiosas. Os processos pelas quais o turismo gastronémico é
influenciado fazem parte de uma rede particular de identidade local, cultural e
histérica “o que se oferece é muito mais do que uma iguaria, € uma experiéncia
gustativa e cultural, que aproxima o consumo alimentar da concep¢ao de consumo
simbdlico.” (GANDARA, 2003, p.184).
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Ainda em Gandara (2003, p.181), o turismo gastronébmico é compreendido
como “uma vertente do turismo cultural no qual o deslocamento de visitantes se da
por motivos vinculados as praticas gastrondmicas de uma determinada localidade”.
No Brasil, o Instituto do Patriménio Historico e Artistico Nacional (IPHAN) realizou o
registro de oito bens representativos dos patriménios imateriais alimenticios, sendo
um deles encontrado em todas as regides brasileiras que € o oficio das baianas de
acarajé. O acarajé é um quitute introduzido no Brasil, especificamente na Bahia,
pelos negros escravizados trazidos da Nigéria. E fator de relevancia também
evidenciar no turismo gastronémico a diversidade culinaria regional do pais, onde
em cada regido se pode encontrar a produgado de queijos, vinhos, cultura de cacau,
guarana, frutas nativas, farinha de mandioca e a legitima brasileira cachaga,
naturalmente produzida a partir da cana-de-agucar.

Em Paraty, no estado do Rio de Janeiro, o mix de culturas advindas de
indigenas, portugueses e africanos fez da cidade portuaria uma ‘foz’ de receitas
tradicionais e por seu know-how na fabricagdo de cachaga, fortalecendo o elo do
turismo gastronémico como um dos elementos de patriménio (MINISTERIO DO
TURISMO, 2022).

“A gastronomia como atrativo turistico esta crescendo cada vez mais, porque
existe a necessidade do turista viajar para experimentar novos sabores, alimentos e
bebidas distintas daquelas que normalmente se consome.” (BARCZSZ; AMARAL,
2010, p. 70). Um exemplo disto sdo os turistas que viajam até o sul do Brasil, onde
existem diversas vinicolas famosas que fizeram da produgéo de vinho um turismo de
experiéncia, ao criar hospedagens nas imediagdes das fazendas, apresentam nao
somente a bebida para degustacdo do visitante, mas incorporando a bebida em
suas receitas.

Dentro dos nichos do turismo encontra-se um misto de sensacbes e
novidades, isto leva as pessoas a conceber um mundo mais sensorial e apto a

aproveitar novas sensacgoes.

24 TURISMO DE EXPERIENCIA

Como dito no tépico anterior, vivenciar as opgdes ofertadas pelo destino,
como se hospedar em uma vinicola e participar das etapas de produgao e

degustacao do vinho, é praticar turismo de experiéncia. Segundo o SEBRAE (2015,
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p. 8) “O turismo de experiéncia € um nicho de mercado que apresenta uma nova
forma de fazer turismo, onde existe interacdo real com o espaco visitado, mesmo
gue nao seja o ideal, é o real e é 0 que o turista esta em busca”.

Nota-se que este espago visitado pode ser, por exemplo, um museu
gastronémico de uma cidade. Este museu, da mesma forma em que é considerado
turismo cultural, é também turismo patrimonial, por ser conceituado como
patriménio. Este mesmo museu pode possuir um restaurante que utilize no seu
cardapio, como principal referéncia, a gastronomia local, aplicando assim, o conceito
de Turismo Gastronémico ao museu. Diante de todas essas observagdes, nao seria
correto afirmar que a visita ao museu em questao € considerada como turismo de
experiéncia?

E evidente que existem parametros que um destino precisa obter para ser
qualificado como turismo de experiéncia. Para Soares (2009, p. 39-40), um destino é

caracterizado desta forma ao possuir alguns dos seguintes critérios:

- Surpresa — eventos, servicos ou produtos que saem da “rotina” e do
“previsivel” e superam as expectativas do individuo.

- Emogdes unicas — viver aquele momento Unico, que venha ser uma
ocasido jamais vivenciada em sua rotina, caracterizando como experiéncias
memoraveis.

- Exclusividade — com o0 aumento do numero de turistas, tornando destinos
massificados, surge a busca pela exclusividade, por aquele momento e
sensacgao unica, direcionada para cada tipo de pessoa.

- Uso dos cinco sentidos — entra em questdo o uso dos sentidos
humanos, passando a utiliza-lo para melhor direcionar produtos e servigos,
que venha proporcionar uma melhor satisfagao.

- Interagdo — uma maior interagdo do individuo entre os servicos e
produtos, vindo a proporcionar a abertura para diferentes tipos de emogdes
e sensacgoes.

- Despertar de sonhos e sentimentos — suprir as necessidades dos
individuos, para depois trabalhar os sonhos, utilizando em primeira instancia
valores mentais, emocionais e imateriais.

Seguindo este raciocinio, 0 museu seria de fato considerado como parte
deste segmento turistico. Um museu que pode ser citado como exemplo, se localiza
no Pelourinho, na cidade de Salvador-BA: o Museu da Gastronomia Baiana, que
possui, como parte de um complexo, um Restaurante-museu-escola. O exemplo
citado possui todas as especificagdes referidas que o caracterizam como elemento
de turismo cultural, turismo patrimonial, turismo gastronémico e, por fim, turismo de
experiéncia.

Inicialmente, a ideia deste segmento turistico era estimular os turistas a
conhecer as comunidades locais que geram aprendizados significativos e

memoraveis, fazendo com que o turista seja o protagonista daquela experiéncia.
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Mas atualmente ndo é apenas a ideia de conhecer a comunidade local que tem
impulsionado as empresas a investirem no turismo de experiéncia. Conhecer o
produto do qual determinada empresa turistica esta oferecendo, acompanhar a
producdo e fazer, de alguma forma, parte disso, tornou-se um dos principais
motivos.

Com o perfil do viajante se transformando, tornando-se cada vez mais
exigente, refinando suas escolhas e se adaptando ao mundo digital, as experiéncias
dédo forma ao turismo, baseado em fatores sensoriais que acontecem
simultaneamente a atividades cotidianas. Atrelado a isto, o patrimdénio cultural
brasileiro, em areas como da gastronomia, propde experiéncias unicas ativando os
sentidos e a identidade regional.

No Brasil, ha uma gama de opg¢des gastronbmicas em desenvolvimento e
passando pelo processo de valorizagdo como parte do patrimdénio brasileiro, as
bebidas brasileiras marcantes podem ser o pontapé inicial da exportagdo da imagem

do pais como protetor do que nasce na terra.
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3 CACHAGA E PATRIMONIO

A origem da cachaca passa pela vivéncia social do processo histérico na qual
sua exploragédo é iniciada. Produzida pelas maos de escravizados, carrega toda
estigmatizagdo e ligagcdo com sentidos pejorativos que vém aos poucos sofrendo
mudancgas. A valorizagdo como produto legitimo da nagao e, mais tarde, tornando-se
parte da imaterialidade do patriménio cultural do Brasil, tem contribuido diretamente
para tais mudancgas. Braga (2015, p.260) auxilia na complementagdo da nogdo da
importancia da bebida como patriménio brasileiro quando diz que “Inumeros sdo os
momentos histéricos pelos quais transitou a descoberta e ascensdo da cachacga.
Além de ser marca cultural do povo brasileiro, o produto encontra na culinaria e até
na gastronomia um uso que congrega paladar e tradigao”.

Ainda destacando o processo de valorizagao no cenario econdmico nacional
e internacional, até o ano de 2011 a cachacga era a segunda bebida mais consumida
no Brasil, ficando atras somente da cerveja (SEBRAE, 2012).

Para além de sua presenca na histéria da formacdo do pais, a cachaca
perdura na sobrevivéncia da autenticidade da cultura brasileira, presente em
manifestagcdes culturais, rituais religiosos, inspiracdo de cancioneiros e narrativas
populares que agregam valor ao cotidiano dos instrumentos do patriménio do pais
(SANDRE, 2004).

O conceito de patrimbénio discutido em capitulos anteriores toca em
particularidades relacionadas a um grupo social, cotidiano, memdéria e identidade na
qual o passado de alambiques e fazendas da época colonial caracteriza a bebida
sem estar relacionada a questbes de embriaguez, problemas de saude e questdes
morais. Assim, como qualquer elemento do patriménio que ultrapassa o tempo, a
cachaga precisou de agentes que ajudaram a perpetua-la até os dias atuais com
uma reformulagédo de sua imagem, agregando valores e tornando a aguardente um
objeto de consumo a partir do seu modo de preparo, cuidado com o plantio da
matéria prima, tempo de colheita e a experiéncia que o gosto marcante da bebida

tem que a diferencia de todas as outras bebidas.

Os livros pretendem versar o leitor no destilado brasileiro de cana,
ensinando-lhe os processos de fabricagdo, as diferengas em relacado a
outros destilados e fermentados, as regides produtoras, a situagdo do
produto na economia nacional, as receitas possiveis e, 0 que aparece em
todos, 0 modo de reconhecer uma cachaga de qualidade que, claramente,
pretende estabelecer padrées organolépticos para definir o valor da nova
commodity (AVELAR, 2010, p.24).
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Parafraseando Tavares et al. (2015) a cachaca € patrimdnio cultural do Brasil
e todos os processos de producéo, tradicdes e costumes que envolvem a bebida de
aguardente diferenciam o Brasil de todos os outros lugares do globo, sendo um fator
de atratividade no mundo. Para tratar deste processo de amadurecimento, a
cachaga ganhou definicdo, que € um dos focos principais do capitulo seguinte,
embasada na lei brasileira no ano de 2005, tendo sua produgao categorizada e
explorada em sua grande maioria pelo turismo rural em fazendas e sitios, além de

se diferenciar das destiladas produzidas pelas industrias.

3.1 DEFINICAO, PRODUGCAO E CLASSIFICACAO DA CACHACA

Visando manter os padroes de identidade e qualidade para aguardente de
cana e para cachaga, o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento aprova

a Instrugao Normativa N°13, em 29 de junho de 2005, que diz que:

Cachaca é a denominacdo tipica e exclusiva da Aguardente de Cana
produzida no Brasil, com graduagao alcodlica de 38 % vol (trinta e oito por
cento em volume) a 48% vol (quarenta e oito por cento em volume) a 20°C
(vinte graus Celsius), obtida pela destilagao do mosto fermentado do caldo
de cana-de-agucar com caracteristicas sensoriais peculiares, podendo ser
adicionada de acucares até 6g/l (seis gramas por litro), expressos em
sacarose (BRASIL, 2005, p.3).

Em sua denominagao, o termo ‘cachaga’ passou, historicamente, por variadas
origens até ser patenteada e decretada um termo exclusivamente brasileiro,
segundo o decreto N° 4.062, de 21 de dezembro de 2001:

O nome "cachaga", vocabulo de origem e uso exclusivamente brasileiros,
constitui indicagao geografica para os efeitos, no comércio internacional, do
art. 22 do Acordo sobre Aspectos dos Direitos de Propriedade Intelectual
relacionados ao Comeércio, aprovado, como parte integrante do Acordo de
Marraqueche, pelo Decreto Legislativo n® 30, de 15 de dezembro de 1994, e
promulgado pelo Decreto n° 1.355, de 30 de dezembro de 1994
(BRASIL,2001, p.4).

O Sebrae (2008, p.14) também apresenta sua definicdo para a bebida: “Por
definicdo, a cachaga € uma bebida alcodlica fermentada a partir do préprio caldo de
cana ou de sua espuma’.

Para ter o que se conhece, atualmente, como cachaga, é necessario que a
cana-de-agucar passe por algumas etapas especificas para a sua produgado. De
acordo com Viana (2008), € possivel compreender o processo de producdo da

cachaca artesanal, e para que a cana-de-agucar se transforme em cachaca, apos a
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colheita da matéria prima, € necessario que ela passe pelo processo de moagem,
em que o bagaco da cana-de-agucar seja equivalente ao liquido extraido. O tempo
entre a colheita da cana-de-agucar e a moagem precisa ser o mais rapido possivel
para que nao haja desgaste da matéria prima durante o tempo de espera.

Em seguida, é feita a filtragem e decantacdo, onde é feita a extragdo de
materiais oriundos do campo (terra, palha, bagacilhos do préprio caldo). O caldo
precisa ser decantado quatro vezes. Apos isso, ocorre a fermentagdo do mesmo,
onde ocorre a transformacao da glicose, frutose e sacarose em alcool.

E nesta fase em que o caldo da fermentacdo é denominado de mosto. E este
mosto passa por algumas diluigdes para que as leveduras, que sdo responsaveis
pela transformacao dos acucares em alcool, ao serem usadas na fermentacio, nao
sejam prejudicadas na fase de multiplicacao.

Em seguida, ocorre a destilagdo do vinho', na qual os produtos sé&o
separados e selecionados de acordo com as temperaturas de ebulicdo onde, por
fim, o alcool é separado do vinho, que € quando se obtém a cachacga. Existem trés
fracbes de destilados: cabeca, coracédo e calda. Onde o coracao deve estar dentro
dos padrdes de qualidade impostos pela legislagéo brasileira (BRASIL, 2005).

Além da destilacdo, tem-se o controle de qualidade, em que o foco é tornar os
aspectos sensoriais o pilar do produto final. Em seguida, tem o armazenamento da
cachaga, que é quando é feito o envelhecimento da mesma em barris de
determinada madeira (cerejeira, carvalho, balsamo, etc), que deve manter o liquido
em repouso por pelo menos 8 meses. O armazenamento da cachaga em barris de
madeira é fundamental para que os vapores de agua e alcool ocorram
tranquilamente, devido a temperatura e umidade equilibradas. Por fim, ocorre o
envasamento e a rotulagem do produto, em que o envasamento é feito, geralmente,
em garrafas de vidro entre 750 ml e 1L, fechadas com tampa metalica, conta gotas
ou rolha. Em seguida, o produto é rotulado e encaminhado para seu destino de
comercializacao (VIANA et al. 2008).

Todo este processo para a produgdo de uma cachaga artesanal esta

evidenciado no fluxograma que consta na Figura 1.

'O vinho abordado em quest&o é a denominagéo comum a varios tipos de bebidas resultantes da
fermentac¢do do sumo de plantas ou frutas.
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Figura 1 - Fluxograma da produgao da cachaga
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Fonte: Bittencourt; Rocha (2023)

A cachaca artesanal se diferencia da industrial por conta de sua forma de
produgcao na qual se leva tempo e existe uma preocupacao quanto ao seu processo
desde a colheita, como explicado no paragrafo acima, enquanto a industrial é
caracterizada pela padronizagdo e producédo em larga escala. “A cachaga artesanal
se diferencia por ser produzida em alambiques e em pequenos volumes. O modo de
producgao é feito em parte manual, e € comum que, em cada alambique, exista uma
tradicao familiar ou regional que influencie diretamente em seu processo produtivo.”
(ANDRADE et al., 2018, p.187).

O Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (INMETRO)
regulamenta os tipos de cachaga de acordo com suas caracteristicas adquiridas
durante a producgdo, dentre elas algumas das classificagcbes estdo diretamente
ligadas a este trabalho monografico, que sao: a Cachaca Envelhecida que “é a
bebida que contém, no minimo, 50% (cinquenta por cento) de cachaga envelhecida
em recipiente de madeira apropriado, com capacidade maxima de 700 (setecentos)
litros, por um periodo nao inferior a 1 (um) ano”, a Cachaga Premium que “é a
bebida que contém 100% (cem por cento) de cachacga envelhecida em recipiente de

madeira apropriado, com capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, por um
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periodo nao inferior a 1(um) ano” e a Cachaga Extra Premium que “é a bebida que
contém 100% (cem por cento) de cachaga envelhecida em recipiente de madeira
apropriado, com capacidade maxima de 700 (setecentos) litros, envelhecida por um
periodo nao inferior a 3 (trés) anos.” (INMETRO, 2009, p.3).

Os orgaos brasileiros responsaveis pela normatizacdo da cachaga utilizam
estas classificacbes e definicdes visando fins comerciais, como o aumento das
exportagdes do produto. Sendo pessoa juridica legalmente amparada, pode solicitar
voluntariamente a certificacdo de seu produto estando envolvido no processo de
produgcao da cachaca pelo menos como cooperativa de produtores ou fabricantes,
estandardizadores ou padronizadores e envasadores ou engarrafadores de
cachaga, ainda assim, qualquer que seja o solicitante, deve ser o responsavel pelo
envasamento da marca da cachaga que sera certificada (INMETRO, 2009).

Em alguns produtores artesanais €& bastante comum encontrarmos ‘selos’ e
outras certificacdes em seus rotulos como a cachaga prata, cachaca ouro ou a
cachaga reserva especial como de dar caracteristicas proprias ao produto
(OLIVEIRA, 2010).

Carregada de tragos marcantes e identificacdo unica, além de ser
caracterizada como patriménio do pais, a cachaca €& produto da terra e fruto da

historia de resisténcia e cultura brasileira.

3.2 A CACHAGCA COMO PATRIMONIO BRASILEIRO

Trazida pelos portugueses no comego do século XVI, a cana-de-agucar foi a
matéria prima explorada nos engenhos apods o seu plantio nas terras férteis do Brasil
para que, apos esse processo, fosse comercializada. Embora estudos a respeito dos
primeiros engenhos de agucar apontem para diferentes estados brasileiros como
Pernambuco, Sdo Paulo e Bahia, é inegavel afirmar o DNA brasileiro da matéria
prima da bebida destilada aportada no litoral do pais. A duvida sobre como e onde
surgiu a cachaga pode ser compreendida com as informagdes descritas por Da

Silva:

A primeira plantagdo de cana foi feita em 1504 pelo fidalgo judeu de
Portugal Ferndo de Noronha, que recebeu a ilha, batizada com o seu nome,
para exploragdo do pau brasil. Ha referéncias de que o primeiro engenho de
acgucar foi construido por Cristovdo Jacques, em 1516, na Feitoria de
Itamaraca, criada pelo Rei D. Manuel no litoral pernambucano. A prova
documental desta tese esta nos registros de pagamento de tributo
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alfandegario sobre carga de agucar, vinda de Pernambuco, datados de
1526, e encontrados em Lisboa. Pesquisas arqueoldgicas, conduzidas pela
Universidade Federal da Bahia, encontraram ruinas de um engenho de
acucar, datado de 1520, nas redondezas de Porto Seguro. Em
contrapartida, pelo fato de Martim Afonso de Souza ter chefiado a primeira
expedicdo colonizadora oficial do Brasil, tendo fundado a Vila de Séao
Vicente em 1532 e logo iniciado o cultivo da cana e a construgdo de
engenhos de acgucar, tem sido defendida a tese de que a produgdo de
agucar, e consequentemente da cachaca, tenha sido iniciada no litoral
paulista (DA SILVA, 2018, s.p).

Enquanto o mundo passava pelo processo de reconhecimento da importancia
de salvaguarda dos bens da alta sociedade desencadeada, ainda no século XVIII,
pela Revolugdo Francesa, no Brasil os primeiros passos se iniciam apenas no ano
de 1930 com a criagdo do Instituto do Patrimbnio Histoérico e Artistico Nacional
(IPHAN), consagrando cidades barrocas do pais como Ouro Preto e Diamantina. A
partir da Convengao da Organizagdao das Nagdes Unidas (UNESCO) no ano de
2003 o conceito tradicional para patrimdnio avanca para além da concepcado de
monumentos, estabelecendo como patrimbénio cultural imaterial representacdes,
objetos, lugares, manifestadas através da lingua, praticas festivas entre outros
elementos (MATIAS, 2020).

A cachaga de alambique, tradicional produto brasileiro passa a ser
reconhecida devido aos esforgos do setor publico e privado por meio de alguns
decretos estabelecidos nos anos de 2001 e 2003, a destilada ja era em alguns
municipios brasileiros reconhecida como patriménio cultural como Paraty, no Rio de
Janeiro e Salinas em Minas Gerais.

Segundo o IBRAC, a cachaga atualmente é a segunda bebida alcodlica mais
consumida no Brasil. “A bebida representa 72% do mercado de destilados no pais.
Mais do que isso, a cachagca € um dos quatro destilados mais consumidos no
mundo.” (AGENCIA BRASIL, 2020).

A cachaga possui uma importancia tdo grandiosa para o Brasil, que deve ser
entendida como simbolo e expressao de brasilidade. Segundo o MAPA, Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (2021, p.44), brasilidade € o “atributo de
uma heranca ancestral compartilhada, lema e emblema de todo um povo”.

Foi pensando nisso que a cachaca foi a bebida escolhida para brindar a
Independéncia do Brasil por D. Pedro | e, hodiernamente, pelo presidente Fernando
Henrique Cardoso, no ano 2000, ao erguer um brinde com o presidente de Portugal,

como um simbolo de brasilidade e da relagdo amistosa com outros povos, ao
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comemorar os 500 anos do descobrimento do pais (SEBRAE, 2012).

A cachaga tornou-se mais do que uma simples bebida para brindar em datas
importantes, tornou-se um simbolo capaz de trazer a sensacido de pertencimento
aos brasileiros. E este simbolo é tdo forte em alguns estados que fizeram da
cachacga parte de um produto turistico. Um estado que possui essa caracteristica é
Minas Gerais, em que a cachaga mineira ndo possui importancia apenas para seus
produtores e consumidores, mas também para o turismo da regido. A cachaga se
tornou um produto tdo forte no turismo de Minas Gerais, que criaram o Museu da
Cachaca, localizado em Belo Horizonte, como descrito na reportagem do G1 Minas

Gerais a seguir:

De acordo com a assessora de comunicagao da Secretaria Estadual de
Turismo, Roberta Andrade, em Minas Gerais, a cachaca artesanal se
consolidou como um dos principais produtos da producdo associada ao
turismo. “Os museus da cachaca sdo de extrema importancia, pois
resgatam a histéria, o modo antigo de produgéo, os costumes e as tradicdes
do estado, além de representar a valorizagdo deste produto turistico ao
longo das ultimas décadas.” (G1 MINAS, 2010, s.p).

Entdo a cachaga possui um grande peso, também, na area do turismo. E isto
se deve a sua identidade unica e peculiar, considerada como brasilidade, e
patrimdnio, deste pais (MAPA, 2021, p.44).

Alguns estados brasileiros como o Rio de Janeiro e Minas Gerais, a cultura da
cachaca € fortemente predominante por influéncia do fator histérico. Visto que
durante o periodo colonial a expansdo do territério brasileiro, mineradores e
exploradores consumiam a bebida durante suas atividades, em Minas Gerais 0 uso
da cachaga ja ultrapassava os limites das senzalas, além de ser usada pelos
escravizados como fonte de energia para suportar a rotina de exploragdo, como

descrito a seguir:

A descoberta de ouro nas Minas Gerais trouxe uma grande populagéo para
a regiao, principalmente a Serra do Espinhacgo, conhecida por suas baixas
temperaturas. O consumo de acgucar, principalmente sob a forma de
rapadura e aguardente, fazia parte da dieta alimentar dos mineiros, e por
vezes, como forma de amenizar o frio. A cachaga era muito consumida pela
populacdo escrava que buscava nela um suprimento energético para
enfrentar os trabalhos extrativos ou como lenitivo diante da realidade
marcada pela exploragdo violenta de seu trabalho e condi¢gdes subumanas
de existéncia (LIMA et al., 2006, s.p).

Apesar de ser reconhecida e registrada como produto exclusivo do Brasil o
registro como patrimdnio imaterial € reconhecido somente em esferas municipais e

estaduais do pais. No estado do Rio de Janeiro “Fica considerada a Cachaga como
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Patrimonio Historico Cultural do Estado do Rio de Janeiro Lei estadual n® 6291, de
06/07/2012.” (RIO DE JANEIRO, 2012, p.1). Em Minas Gerais o processo de
fabricacdo do produto é respaldado por lei estadual: “Fica declarado Patrimdnio
Cultural de Minas Gerais o0 processo tradicional de fabricacdo, em alambique, da
Cachacga de Minas, produzida segundo o disposto na Lei n° 13.949, de 11 de julho
de 2001.” (MINAS GERAIS, 2001).

Na Bahia, a bebida ainda n&do aparece como elemento relevante para
destacar-se como parte do patrimbnio das cidades. O que se pode encontrar é
riqueza historica e mengdes ao patrimdnio arquitetdnico local nos municipios
(SECULT BA, 2007).

A sequir, é possivel entender a relagdo da bebida e sua existéncia no estado

e de que maneira ele acontece.

3.3 A CACHAGA E SUA RELACAO COM O TURISMO NA BAHIA

Na Bahia ha um forte apelo pela gastronomia como forma de atrair os baianos
a frequentar bares, restaurantes, stands de pequenos empresarios como as
barracas das baianas de acarajé, nos pontos turisticos da capital. No interior a
atividade é pautada em manifestacdes e festas populares e em alguns lugares é
possivel encontrar oferta de moquecas e bebidas tipicas de pequenos vilarejos
(BARROCO, 2008).

A secretaria de Turismo do Estado Bahia (SETUR) promove um evento
denominado Feira Internacional da Agropecuario (Fenagro) e a Exporural na qual
apresenta além de animais como bois, cavalos, maquinas relacionadas ao campo,
um espaco dedicado a culinaria e bebidas tipicas, tendo entre elas a cachaga. Os
produtores aproveitam para fazer propagandas e realizar vendas de suas bebidas. A
iniciativa da secretaria de governo ajuda a promover a procura por produtos nativos
através do turismo para que haja crescimento da demanda e melhor organizagao da
oferta. Algumas dessas formas de promog¢éo dos produtos por meio do turismo sao

feitas pela criacao de eventos e novas rotas turisticas.

Além dos internacionalmente premiados cacau de Ilhéus e café da Chapada
Diamantina, a Bahia também exporta para o mundo outra iguaria: a
cachaga. Quem quiser provar - gratuitamente - 18 das melhores opgdes da
bebida fabricadas artesanalmente pelo interior do estado, vai fazer a festa
na Rota da Cachaga, que acontece na 30° Feira Internacional da
Agropecuaria (FENAGRO), que vai até o proximo domingo, dia 3, no
Parque de Exposi¢des (Paralela) [...] Com 22 produtores, a ideia é ir além
da bebida em si. “Vamos divulgar a cadeia produtiva, desde a preparagéo
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até os rétulos das embalagens”, explica Vania. Em uma cidade cenografica,
foram projetadas pequenas casas e cada espacgo representa um alambique,
nome dado as fabricas que produzem aguardente. O publico podera
conversar com os fabricantes e entender mais dos processos de
preparagdo. Para quem quiser comprar, os pregos variam de R$30 a R$50
a garrafa (CORREIO BA, 2017, s.p).

Criada em 2017 por trés empresarios, a rota da cachaca € uma sociedade
empresaria limitada criada por iniciativa destas pessoas em reunir alguns produtores
de cachaga da Chapada Diamantina a se inserirem de maneira organizada no
mercado para vendas internas. E possivel encontrar alguns destes produtores em
feiras como a citada acima.

No estado a produgdo de cachaga artesanal fica por conta dos pequenos
empresarios que enfrentam altos custos para mantenga da cultura de cana de
agucar, distribuicdo e absorgdo do mercado interno para que seus negocios ganhem
forca e consigam se manter frente a concorréncia das marcas de industria e a baixa
adesao dos baianos ao consumo da mesma (2BIC, 2016).

Alguns avangos nas agbes de melhoria na producdo de cachacga, foram
constatados através de agdes conjuntas por parte do governo do estado, a partir do
ano de 1993, além da unido dos produtores e das empresas privadas o que elevou o
numero de empreendimentos registrados em oOrgaos competentes, elevando a
condicdo que estes produtores terdo de produzir cachaga de extrema qualidade.
Ainda que no estado ndo haja produgado industrial e as aten¢des sejam voltadas
para os produtores artesanais, tais agdes ainda ndo sao suficientes para incentivo
de crescimento para o turismo (SEBRAE, 2016).

Em setembro de 2022 a prefeitura municipal de Salvador realizou o festival da
primavera gourmet na qual marcava a abertura da alta estagao turistica na cidade,
onde além de uma programagao com musica ao vivo, teatro, feiras de rua vinte e
dois bares e restaurantes do centro histérico colocaram em seus pratos a cachaga
inserida como tempero principal. Esta foi uma forma em que a prefeitura utilizou
para valorizagdo da cachaga segundo eles “100% baianas’ como cultura do estado

da Bahia e do pais como diz a matéria do site abaixo:

O Festival Primavera Gourmet vai reunir 22 bares e restaurantes,
localizados desde a Rua da Misericérdia, passando pela Praga da Sé, em
varios locais do Pelourinho e subindo até o Santo Anténio Além do Carmo.
E no Saldo Diadorin, no primeiro andar do restaurante Cuco Bistrd, no
Largo do Cruzeiro do S&o Francisco, havera uma exposicdo montada sobre
as Cachacas da Bahia, com degustacdo, venda e realizagdo de workshops.
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Durante o Festival Primavera Gourmet vai ser possivel escolher pratos com
valores que vado de R$ 20,00 a R$ 98,00. Camarao, peixe, filé mignon,
carne de fumeiro, carré suino, carne do sol, frango, moela, arroz de
moqueca, risoto e até quibe! De tudo um pouco e sempre temperado com a
boa cachaga 100% baiana (GLOBO.COM, 2022, s.p).

No municipio de Rio de Contas Ba onde esta localizado o objeto de estudo na
qual esta monografia esta debrugcada, sera abordado nos préximos capitulos o
potencial para desenvolvimento do turismo de experiéncia, a partir da vivéncia das

autoras em visita a cidade, a completa producgao e percepc¢des retiradas do estudo.
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4 O MUNICIPIO DE RIO DE CONTAS-BA

O municipio de Rio de Contas, que abrange a area estudada, limita-se ao
norte com Abaira, a oeste com Erico Cardoso, a leste com Jussiape, a sudeste com
ltuacgu, a sudoeste com Livramento de Nossa Senhora e a sul com Dom Basilio,
como consta na Figura 2. Esta a aproximadamente 630 km de distancia de Salvador,
capital do Estado. O acesso de carro a area é feito pela BR-324 até Feira de
Santana, e dai pelas rodovias BR-116, até o rio Paraguagu, e a BR-242 até o
entroncamento da BA-142, seguindo até Mucugé, Barra da Estiva, Iltuacu,
Sussuarana, Brumado e Livramento de Nossa Senhora, para por fim, chegar a Rio
de Contas-BA.

Outra opgao ¢ ir de avido até Vitoria da Conquista Ba, algumas companhias
aéreas oferecem voos saindo de S&o Paulo, Belo Horizonte e Salvador até a cidade
baiana. A partir de Vitéria da Conquista-BA, algumas linhas regulares de 6nibus
fazem o trajeto até Rio de Contas com saidas diretas entre as cidades, e outro
trajeto que vai de Vitoria da Conquista-BA até Livramento de Nossa Senhora, sendo
necessario a partir dai pegar uma van para chegar até o destino.

Partindo da capital baiana a a opgao de seguir em um percurso com cerca de
12h de 6nibus convencional executivo no Itinerario Salvador X Rio de Contas-BA ou
Salvador X Livramento de Nossa Senhora, levando em conta que no segundo
itinerario a necessidade de optar por uma van ou taxi para chegar a Rio de Contas,

0 que leva em torno de 30 min.

Figura 2 - Localizagdo de Rio de Contas-BA



37

(1) Localizagdo de Rio de Contas/Bahia
(2) Localizagdo de Rio de Contas/Chapada Diamantina

Fonte: IBGE, 2020 Fonte: Férias.tur, s.a

Por volta do ano de 1742, é criado o distrito denominado de Minas do Rio de
Contas. Viajantes procedentes do estado de Goias e do norte de Minas Gerais que
tinham como destino a cidade de Salvador fundaram no final do século XVII um
povoado denominado de Creoulos, para servir como ponto de parada para
descansar entre os longos dias de viagem. O solo rico em veibes e cascalhos
auriferos do leito do rio Brumado atraiu um grande numero de garimpeiros para a
regido, que ao subir o rio fundaram um outro povoado denominado de Mato Grosso.
Com o passar do tempo o povoado foi se expandindo, os jesuitas acompanhavam
as exploragbes dos garimpeiros elevando igrejas como a de invocagao a Santo
Anténio e mais tarde a doze quildmetros abaixo do povoado de Creoulos a igreja
que daria nome a um municipio vizinho, a de Nossa Senhora do Livramento (IBGE,
2020).

Rio de Contas possui um conjunto arquiteténico tombado pelo Instituto do
Patriménio Historico e Artistico Nacional (IPHAN) no ano de 1980 composto de
pracas e ruas ainda expressadas em um antigo tragado, monumentos publicos e
religiosos em pedra, casarios em adobe (terra crua) e igrejas barrocas. Além de toda
area tombada pelo instituto € possivel encontrar nos arredores vestigios de
represas, aquedutos, tuneis e galerias que testemunham o historico de atividade de
mineragao nas origens da cidade (IPHAN, 2014).

A cidade configura a arquitetura das raras ‘cidades novas’ coloniais das
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criacdes de Portugal, estabelecida através de proviséo real, a determinacdo de um
local saudavel com tragado regular e arquitetura capaz de garantir embelezamento.
Todo o seu patrimbnio é composto por imdveis residenciais, igrejas e prédios
publicos (IPHAN, 2014).

Localizada ao sul da Chapada Diamantina, o municipio de Rio de Contas é
parte da histéria de criacdo das cidades coloniais do Brasil, que compdem o roteiro
perfeito entre o histérico, o cultural e o natural. Podemos notar a influéncia de Rio de
Contas como elemento forte das atividades que formaram a regiao sul da Chapada
Diamantina no proprio Plano de Desenvolvimento Integrado do turismo sustentavel

no trecho abaixo:

[...] a atividade mineradora teve grande relevancia no processo de formacgao
histérica da Chapada Diamantina, havendo nestes municipios atualmente,
um patrimdnio histérico e cultural edificado de suma importancia artistico-
arquiteténica, com influéncias ora do estilo NeoClassico ora do Neogdtico. A
civiizagdo da mineragdo na Chapada Diamantina foi eminentemente
urbana, com os novos assentamentos humanos surgindo da noite para o
dia em zonas anteriormente desertas. Por n&o terem langado suas raizes
no campo, estes aglomerados se converteram em cidades fantasmas, no
inicio do século XX, quando se esgotaram suas lavras (PDITS, 2004, p.8).

A histéria, o patriménio e as riquezas naturais da cidade sdo o ponto forte
para desenvolvimento do turismo baseado na experiéncia. A composi¢cao deste
entendimento sera discutida nas proximas linhas do que ja esta sendo feito em um

dos municipios do circuito do ouro da Chapada Diamantina.

4.1 A PRODUGAO DA CACHAGA E SUA RELAGAO COM O TURISMO DE
EXPERIENCIA EM RIO DE CONTAS BA

Para obter dados sobre a produgdo da cachaga Serra das Almas e sua
ligacdo com o turismo de experiéncia no municipio, as autoras foram a campo, em
Rio de Contas-BA, e se hospedaram na Fazenda Vaccaro do dia 19 a 21 de maio de
2023. A conversa informal e a entrevista foram os instrumentos de coleta mais
importantes utilizados para obter os resultados expostos neste capitulo. As
conversas informais foram realizadas com funcionarios que trabalham na area da
hospedagem e do turismo, e também com os funcionarios que trabalham
diretamente nos processos de producdo da cachagca Serra das Almas. Ja a
entrevista, em que os questionamentos das autoras esta exposto no Apéndice A, foi

feita com o sr Marcos Vaccaro, que é o gerente e proprietario da Fazenda Vaccaro.
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Foi utilizado o gravador de audio do aparelho celular como instrumento de registro
de toda a entrevista.

Ao chegar na cidade, utilizando a observagédo como instrumento de coleta
com o auxilio de imagens registradas por aparelho celular, nota-se entre as suas
largas estradas do municipio de Rio de Contas na Bahia, que a presenga do
patriménio leva o visitante a um ambiente com presenca de elementos historicos
com garantia de uma bela vista da cidade entre as montanhas, igrejas que
remontam o seu tempo como a Igreja de Santana apresentada em uma das imagens
da Figura 2, além da integracdo do que a natureza produz com a retribuicdo do

homem, como consta na figura a seguir.

Figura 3 - Municipio de Rio de Contas-BA
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S — TN =
0] Igreja de Santana/ Rio de Contas-BA
(2) Cidade de Rio de Contas-BA
(3) Centro historico/ Rio de Contas-BA
(4) Centro histérico/ Rio de Contas-BA

Fonte: Bittencourt; Rocha, 2023

Todo esse ecossistema e 0 ambiente propicio atrai desde o inicio dos anos
2000 empresarios das regides mais ao sul do pais a fim de aproveitar o clima e
investir no turismo da Chapada. Devido a sua localizagdo, o municipio € conhecido
por suas belezas naturais de cachoeiras, piscinas naturais e montanhas que
propiciam o turismo ecologico e de aventura. Em contrapartida o novo nicho de
atividade turistica vem acontecendo na cidade acarretado pela chegada de um
espaco dedicado ao turismo rural e de experiéncias. Assim a fazenda de producéao
organica de frutas, grédos e de cana de agucar da um novo direcionamento ao
turismo rio-contense proporcionando ao turista a possibilidade de experienciar a
producdo de cachaga visitando as plantagbes da matéria-prima, o espago de
moagem, fermentagdo e até mesmo a degustacédo diretamente das torneiras da
adega.

E possivel acompanhar os processos em tempo real durante os meses de
colheita em setembro, provar a ‘garapa’ extraida no momento da moagem da cana,
caminhar entre os hectares de plantagdo organica com trés tipos de cana de agucar
e também poder provar da planta recém retirada da terra. O turista que busca viver
novas sensacgoes e interacdes a qual o turismo de experiéncias propde, encontra na
fazenda que fica a poucos metros do centro do municipio levado por uma estrada de

terra, vivéncias Unicas do inicio ao fim.

A demanda pelo turismo de experiéncia impulsionado pela producédo da
cachaca na fazenda Vaccaro ainda esta em processo de desenvolvimento devido a



41

pouca influéncia dos 6rgaos publicos responsaveis em incentivar a visitagao do local
através de acgdes de divulgacdo e organizagdo do turismo no municipio. Foi
constatado pelas autoras da presente monografia também que os populares nao
possuem o conhecimento da marca da cachacga produzida na fazenda Vaccaro e
nao fazem uma diferenciacdo do nome ‘Serra das Almas’ para o nome da fazenda
que leva o sobrenome do produtor; As visitagdes acontecem de forma espontanea, o
empresario que gerencia a fazenda em entrevista, com as perguntas apresentadas
no Apéndice A deste trabalho, informou que apds um episddio em que visitantes nao
gostaram das instalagbes do local, ndo se hospedaram e foram embora, o que
ocasionou na redugao da divulgagao por parte da fazenda por medo da manutencéo
da imagem do local, tudo o que se tem nas redes a partir dali € relacionado a ‘vida

organica’ do que é produzido incluindo a produgéo da cachaga.

A partir dos relatos explanados acima é possivel constatar que apesar de
existente, o turismo de experiéncia acontece de forma espontanea, atrai um publico
especifico e é incentivado pelo chamado ‘boca a boca’ de quem ja visitou, pelos
populares da cidade e pelo fator de atratividade dos recursos naturais e da produgao

organica.

4.2 A FAZENDA VACCARO E A CACHACA SERRA DAS ALMAS COMO TURISMO
DE EXPERIENCIA

Durante o estudo de campo no municipio de Rio de Contas-BA, as autoras
notaram que ha alguns meios de hospedagem para os turistas que visitam a cidade.
Uma dessas hospedagens é a Fazenda Vaccaro, local em que as autoras se
hospedaram do dia 19 a 21 de maio de 2023, que além de dispor de alojamento
para os turistas, também é uma das maiores produtoras de cachacga artesanal da
Bahia. Segundo o sr Marcos Vaccaro, por meio da entrevista, um quarto (74) da
distribuicdo da bebida é feita nas demais zonas dos circuitos turisticos da Chapada
Diamantina em Mucugé, Andarai e Lengdis. Os turistas que visitam o circuito
aderem a bebida mas nao se interessam por conhecer a produgédo que ¢ justificada
pela distancia das fabricas do circuito turistico.

A Fazenda Vaccaro possui, atualmente, mais de 20 anos de atuacgao,
produzindo café gourmet, licor, geleia, doce de leite e a cachaga artesanal Serra das

Almas, que € a sua principal atividade de producao. A cachaca Serra das Almas foi
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eleita a melhor cachaga branca do Brasil, como consta em um dos informativos da
Fazenda demonstrado na Figura 4, além de ter sido a primeira cachaga a possuir a
certificagdo organica no pais no ano de 2002 (VACCARO, 2023).

Figura 4 - Informativo sobre a produgéo da cachaga Serra das Almas

-

Fonte: Bittencourt, 2023

De acordo com Belik (2017), um produto organico € aquele que traz uma
maior responsabilidade social por ndo possuir agrotdxicos e por ser ecoldgico. A

IBD, empresa que certificou a Cachaga Serra das Almas como organica,

E uma empresa consolidada com mais de 30 anos de experiéncia em
inspecgao e certificagdo de produtos agricolas, extrativismo e processados,
incluindo aqueles que s&o organicos, biodindmicos, sustentaveis e

certificados pelo mercado justo. (IBD, 2021)

A cachaga Serra das Almas é uma cachaga 100% organica, desde a sua
plantacdo até a produgdo e envasamento. Isso €& perceptivel durante o
acompanhamento do processo de producdo da cachaca, na Fazenda Vaccaro, e
informado pelo dono da fazenda.

O agrébnomo e proprietario da fazenda, Marcos Vaccaro, informou a estas
autoras que chegou a Bahia com a intengdo de utilizar o espago totalmente voltado
para o turismo no campo, enquanto comegava a organizar a agricultura do local,

visitou Salinas em Minas Gerais que vivia 0 auge do turismo e o nascimento das
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grandes marcas de cachaga. Inclinou-se a aproveitar seu espago para produzir, ali
iniciou a atividade turistica, como apresentado na Figura 5, e a medida que recebia
prémios pela qualidade de suas culturas, chegavam os primeiros grupos de
estudantes que se deslocavam motivados a conhecer a fabrica de cachaca.

Até a data de produgdo desta monografia, o estabelecimento € a principal
atracao da cidade, sendo um diferencial para o nicho turistico do sul da Chapada
Diamantina, ja que a cachaga do municipio vizinho, a Abaira, ndo possibilita a
visitacdo de sua fabrica. Toda a divulgagdo do turismo da fazenda acontece
conforme aumento da demanda, o que esta contribuindo para a ampliagdo das
areas comuns como a instalagao destinada ao café da manha. O publico da fazenda
€ majoritariamente de origem nacional, vindos dos arredores de Jequi€, Vitoria da
Conquista, Salvador e Belo Horizonte, onde se hospedam em casas improvisadas
em arvores e cabanas para até 4 pessoas.

Figura 5 - Areas comuns da Fazenda Vaccaro
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accaro/ Casa na arvore
(2) Area do restaurante da Fazenda Vaccaro
(3) Casas na arvore/ Quartos de hospedagem
(4) Mapa da Fazenda Vaccaro

Fonte: Bittencourt; Rocha, 2023

A Fazenda Vaccaro possui areas de lazer para os turistas como piscinas
naturais, tirolesa, restaurante com comidas tipicas, varias plantagées como pé de
amora, carambola, café, tamarilho, banana, entre outras, além do cultivo da cana-
de-acucar, que foi mostrado as autoras durante um passeio pela propriedade.

A Serra das Almas é um produto exportado para o continente Europeu e a
América do Norte, mais especificamente nos Estados Unidos. Em seu processo de
comercializagao exterior, a marca adquire rotulagao internacional e € distribuida com
o pseuddnimo de ‘Abelha’ por ter sido direcionada como segmento de luxo devido a
sua extrema qualidade. Segundo o proprietario da fazenda, até o més de maio de
2023, as exportacdes da bebida eram a principal forma de manter a produgao e a
fazenda, visto que o mercado interno ainda ndo absorve de maneira expressiva a
cachaca artesanal devido ao comportamento do publico pouco estimulado a
consumir o produto.

Todo o processo de valorizagdo da cachaga como indutor do turismo de
experiéncia apresentado nesta monografia é certificado com os fatos apresentados
pelos atores abordados em pesquisa. A maioria das vendas da bebida no pais é
realizada para turistas. Na Chapada Diamantina, cerca de 80% das vendas de
cachaga artesanal sdo da Serra das Almas conforme informado pelo proprietario da
marca. Como € produzida na zona turistica, os visitantes levam o produto como
forma de presentear familiares e amigos, levando algo caracteristico do local

visitado. Em entrevista com Marcos Vaccaro, as autoras constataram que a
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producdo de cachaga ndo é o mais relevante nas visitagbes de day use? mas que
ha ali potencialidade de crescimento entre os turistas que tém maior tempo de
permanéncia hospedando-se durante os fins de semana no local.

Segundo dados de visitantes da Fazenda Vaccaro apresentados pelo
proprietario e a equipe de turismo, a criagcdo da rota da cachaca, em 2017, nunca
influenciou no quantitativo de visitantes, visto que a mesma é de criagdo de um
grupo privado inclinado a apoiar cooperativas de divulgagao e vendas em eventos.
Segundo o proprietario, o local ja recebeu cerca de 400 turistas no mesmo periodo.
Todos que iam até a Chapada visitavam a fazenda e, boa parte destes, eram
estimulados no local a conhecer a parte dedicada a produgao da cachaca Serra das
Almas. O turismo de experiéncia sempre ocorreu, de forma espontanea.

Ao todo, levando em conta todos os funcionarios da area da producao e da
area de turismo e hotelaria, sem uma demanda diferente da usual, trabalham 14
pessoas na fazenda, conforme dados apresentados por conversa informal de
integrantes da fazenda. Todos que trabalham na Fazenda Vaccaro possuem suas
fungbes, mas auxiliam uns aos outros e participam de fungbes distintas da sua,
como forma de colaboragcdo e aprendizado. A maioria dos funcionarios reside no
municipio de Rio de Contas-BA, enquanto os outros moram nas cidades vizinhas.

Por ser o unico equipamento turistico capaz de promover o turismo de
experiéncia em Rio de Contas-BA até a presente data desta monografia, a fazenda
pode ser parte do planejamento turistico no municipio através dos &rgaos
representativos. Levando em conta o que foi dito durante a entrevista com o sr
Marcos Vaccaro, a produ¢ao da cachaca Serra das Almas € muito relevante para a
cidade e para o turismo, apesar de nao possuir a promog¢ado adequada, vinda do
poder publico e da administracdo do local, que auxilie na propagagao da produgéo

da cachacga Serra das Almas como turismo de experiéncia.

4.2.1 A PRODUGAO DA CACHACA SERRA DAS ALMAS

Durante a coleta de dados obtidos da conversa informal com alguns
funcionarios, estas autoras tiveram conhecimento de que a produg¢do da cachacga
Serra das Almas ocorre a partir do més de setembro, pois € o0 més em que a colheita

da cana-de-acgucar se inicia. Ainda assim, € possivel conhecer o funcionamento da

2Day use: é um modelo de reserva de curta duragdo que, normalmente, se inicia pela manha e se
encerra ao final da tarde.
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producao da cachaga artesanal ao visitar a Fazenda Vaccaro em qualquer més do
ano. E necessario entrar em contato com a recepcionista para verificar o dia e
horario em que um dos funcionarios que participa das etapas da produgdo possa
mostrar e explicar como é feita a cachaga artesanal Serra das Almas.

No dia 20 de maio de 2023, por volta das 10h, as autoras acompanharam um
funcionario da fazenda que participa da produgéo da cachaga. Durante o trajeto, por
meio da conversa informal com o funcionario e da observagdo do processo de
producédo, foi possivel coletar dados suficientes, através de gravadores de audio,
fotos e filmagens do aparelho celular de ambas autoras, sobre como ocorre a
elaboragao da cachacga Serra das Almas.

A primeira etapa para iniciar a produgdo da cachaca Serra das Almas € o
plantio da matéria prima, a cana-de-agucar, apresentado na Figura 6. Eles plantam
varios tipos de cana como a caiana, a santa rosa, a santa maria e dentre outros
tipos. A inspecao de qualidade feita pelo préprio Marcos Vaccaro € constante e isto
€ comprovado desde o inicio ao plantar uma variedade de tipos de cana com o
intuito de facilitar em caso de algum tipo de cana escolhido ndo venha a ser uma
boa mercadoria. Assim, ao ndo utilizar aquele tipo de cana para produzir cachacga,

eles possuem outras plantacdes de canas diferentes.

Figura 6 - Panoramica da plantagdo de Cana-de-agucar

Fonte: Rocha, 2023

Apos o plantio da cana-de-acgucar crescer, antes da colheita, € necessario
mais uma vez a inspecao de qualidade para verificar se a cana esta boa ou nao.
Para isso, ndo é necessario remover todo o quadrante de vez e descobrir apenas
apos a colheita completa e se iniciar a moagem. O funcionario que, naquele
momento, se tornou um guia turistico, informou que €& possivel verificar isto na
retirada de apenas um pé de cana das duas pontas do quadrante e do centro, onde

ao partir e descascar as mesmas, nota-se a existéncia ou nao de furos na parte
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interna da cana. Estes furos sdo causados por fungos e se a cana estiver neste
estado, ela é desqualificada para a producédo da cachaca Serra das Almas, servindo
apenas para adubo.

Ao examinar a qualidade da cana-de-agucar e garantindo o seu bom estado,
se inicia a colheita de todos os quadrantes de plantio. Quando ha uma grande
quantidade de quadrantes para a colheita, € necessario contratar mais 3 pessoas
para ajudar. Segundo o funcionario que demonstrava o passo a passo do processo
produtivo da cachaga, em apenas um dia, os funcionarios conseguem colher trés
quadrantes de plantacdo de cana. Além dos trabalhadores comuns do dia a dia, na
época da producdo da cachaca Serra das Almas, existem duas pessoas especificas
que trabalham com a produgdo da cachaca, que sdo profissionais da area. Os
outros funcionarios acompanham o processo, auxiliam e acabam aprendendo a
cada producéo.

Depois de ter sido feita toda a colheita, inicia-se o processo de moagem da
cana. A maquina utilizada para este processo, que esta exposta nas trés primeiras
imagens da Figura 7, possui um motor que, segundo o funcionario que estava
demonstrando o procedimento, ativa a esteira da maquina que auxilia na passagem
da cana-de-agucar para que ela seja moida. Nesta maquina ela ja separa o ‘bagago’
da cana-de-agucar do caldo que se forma. Este bagaco é levado para um
compartimento que serve apenas para o adubo utilizado na fazenda.

O caldo também ja vai para um outro compartimento, que consta na ultima
imagem da Figura 7, em que é feita a separagao do caldo e de alguns bagacos da
cana que se misturam durante a moagem. Ao passar por esse compartimento, o
caldo da cana ja sai limpo, como se tivesse sido coado. Neste momento da limpeza
do caldo, os turistas que acompanham a produ¢do podem degustar a ‘garapa da

cana’, que nada mais é do que o caldo da cana-de-agucar ja coado e limpo.

Figura 7 - Moagem, caldeira e separador
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{1) Maquina de moagem da cana-de-aguicar
{(2) Esteira da maquina de moagem

(3) Caldeira

(4) Compartimento de separacao do caldo e bagaco da cana-de-acticar

Fonte: Rocha, 2023

ApOs este processo de moagem e separagao do bagacgo da cana-de-agucar, o

caldo da matéria prima € levado para uma inspec¢ao de qualidade, para saber se 0
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grau deste caldo esta no padrao estabelecido pelo sr. Vaccaro, para fazer a cachaga
artesanal Serra das Almas.

Passando por esse processo de inspegao de qualidade, o caldo ja é levado
para iniciar o processo de fermentagéo. Segundo o funcionario que faz parte deste
procedimento da producao, ha recipientes chamados de dornas®, demonstrados na
Figura 8, que mantém o caldo da cana enquanto ele é fermentado. Ha uma saida do
recipiente no fundo, onde a espuma causada pelo processo, que nao serve para a

cachaga, é retirada, mas nao é descartada, pois também é utilizada como adubo.

Figura 8 - Sala de Fermentagéo

(1) Sala de Fermentacéao
(2) Dornas usadas para fermentagao

Fonte: Rocha, 2023

Em seguida é feito o processo de destilacdo. Onde o caldo de cana
fermentado é posto no alambique, em um caldeirdo de cobre que é abastecido pela
caldeira para chegar a temperatura, que costuma trabalhar na faixa de 90 a 95°C,
para que o caldo seja destilado. Os caldeirdes de cobre, apresentados na Figura 9,
precisam estar sempre lubrificados com agua, mesmo quando nao estdo em uso
para produg¢ao da cachaga, pois isso os mantém em boas condi¢cdes e ndo atrapalha

na qualidade da cachacga.

®Dornas: recipiente que pode ser encontrado em diversos materiais, inclusive madeira, utilizado para
armazenar bebidas, agua ou aguardente. Tem o formato semelhante a um barril de pé, e & muito
utilizado para guardar cachaga no processo de envelhecimento.
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Figura 9 - Caldeirbes de cobre
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(1) Tampa do caldeirdo de cobre
(2) Caldeirao de cobre para destilagdo

Fonte: Rocha, 2023

Ao finalizar o processo de destilagdo, a cachaga que sera da tipologia prata é
posta em grandes reservatorios, apresentados na Figura 10, aguardando a

transferéncia para as garrafas.

Figura 10 - Reservatdrios de cachaca
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(1) Reservatorio de cachaga/ Area interna
(2) Reservatdrio de cachaga/ Area externa

Fonte: Rocha, 2023

Ja a cachacga classificada como ouro ira para os barris de madeira, expostos
na Figura 11, durante aproximadamente cinco anos para o envelhecimento
adequado, tornando a coloragao e o sabor da cachaca diferentes da prata. Os tipos
de madeira que a Fazenda Vaccaro utiliza para armazenar a cachacga sao carvalho e

garapeira.

Figura 11 - Adega

(1) Barris de carvalho
(2) Sala de envelhecimento da cachaca

Fonte: Rocha, 2023
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A partir disso, ja pode ser feito o engarrafamento. Neste processo, as garrafas
que serao utilizadas para determinada demanda sao higienizadas e postas em
caixotes abertos para secar. Ao verificar que as garrafas estdo higienizadas e secas,
cada caixote é levado para outro compartimento que possui um aparelho com seis
canos, onde ocorre o engarrafamento da cachaca Serra das Almas, seja ela com
classificagao prata ou ouro. A divisdo ocorre em cada lado do equipamento: do lado
esquerdo a torneira da acesso a cachaca prata e do lado direito a torneira da acesso

a cachaga ouro, como consta na Figura 12.

Figura 12 - Envasamento da cachaga ouro e prata
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(1) Maquina para engarrafamento da cachaca
(2) Como sdo postas as garrafas para engarrafamento da cachaga
(3) Cachaga Serra das Almas Prata
(4) Cachacga Serra das Almas Ouro

Fonte: Rocha, 2023

Por fim, segundo informagdes do funcionario durante a visitagédo, a cachaga ja
engarrafada é levada para a sala onde sdo mantidos os rotulos, garrafas e tampas,
para a finalizagdo do produto final, como consta na Figura 13. Esta mesma sala é
onde ficam todos os tipos de garrafas de variados tamanhos e formas totalmente
voltadas para a proposta de vendas da fazenda, séo elas de licor e de cachaca, as

tradicionais e as de reserva especial.

Figura 13 - Embalagem e rotulagem
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(1) Tampas das garrafas

(2) Rotulos das garrafas

(3) Garrafa para cachaca de Reserva Especial
(4) Garrafa pequena para cachaca

Fonte: Rocha, 2023

No decorrer da visita, os funcionarios informam que nada da cana-de-agucar
€ descartado. Durante a experiéncia de visitagdo, nota-se isto em todo o processo
de producédo, desde a colheita da cana até o engarrafamento da cachaca. A
Fazenda Vaccaro é toda voltada para a agricultura organica. Sendo assim, o que

nao é utilizado para a produgdo da cachaga eles transformam em adubo ou em
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melago, tudo da propria cana-de-agucar. Até mesmo a palha da cana é utilizada
para alimentar os animais da fazenda.

Com a cachaca artesanal Serra das Almas pronta para comercializagao, o sr
Marcos Vaccaro faz a entrega das cachagas nos estabelecimentos das cidades
préximas.

Diante da visita em todo o perimetro de producdo da Fazenda Vaccaro, da
conversa informal com os funcionarios e da entrevista com o proprietario da
fazenda, coletando todos os dados possiveis utilizando um caderno de anotagdes e
o aparelho celular para gravar audio, registrar fotografias e videos do ambiente,
estas autoras adquiriram percep¢des aprofundadas sobre o estudo de caso desta

monografia.

4.2.2 PERCEPGCOES ACERCA DO ESTUDO E DA ENTREVISTA

Apos visitar a Fazenda Vaccaro e o municipio de Rio de Contas-BA, ficou
claro para as autoras a inexisténcia do estado da Bahia e da prefeitura em propagar
a cachaga como parte do portfélio brasileiro de bebidas. A falta da cachaga em
restaurantes, localizados na capital baiana, demonstram o desinteresse e
desvalorizagao da cachaga como patriménio brasileiro.

O designio local da cachaga é produzido pelos pequenos produtores
artesanais com o intuito de valorizar e gerar demanda significativa para o municipio.
Durante a entrevista com o sr Marcos Vaccaro, onde os questionamentos feitos ao
proprietario da fazenda que produz a cachaca Serra das Almas se encontram no
Apéndice A desta monografia, demonstrou sua consternagdo com o0 governo
municipal por nao ter criado agdes, junto com os produtores locais, a fim de
reorganizar a atividade turistica de Rio de Contas-BA, como forma de trazer
relevancia para a manutencgao da atividade turistica local.

Como empresario, o proprietario da Fazenda Vaccaro faz o papel de trazer
retorno a comunidade, empregando municipes e propagando o potencial histérico do
centro da cidade. E de forma repreensivel, o poder publico de Rio de Contas-BA nao
contribui para o turismo de experiéncias ser divulgado e evidenciado como ponto
forte da cidade.

A Parceria Publico-Privada (PPP) ajuda a integrar o turismo de forma
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sustentavel e trazer retorno para a comunidade. Os impostos estabelecidos pelo
governo sempre foram um agravante para o pequeno produtor, justamente por
reduzir sua margem de lucro, tornando o processo de investir no turismo
excessivamente lento. O turismo € uma saida para gerar renda extra a estas
pessoas.

A Fazenda Vaccaro, em conjunto com a produ¢do da cachaca Serra das
Almas é, até a presente data da producado desta monografia, o Unico equipamento
turistico capaz de promover o turismo de experiéncia em Rio de Contas-BA. A
fazenda pode ser um ponto de partida do planejamento turistico no municipio
através dos oOrgdos representativos para o desenvolvimento do turismo de
experiéncia, visto que a falta de reconhecimento por parte dos 6rgaos responsaveis
torna irrelevante o fluxo turistico ocasionado pelas visitas ao local, o que acaba
colocando o turismo abordado em questdo, em um plano inexistente de

planejamento.
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5 CONSIDERAGOES FINAIS

E importante ratificar a importancia da relacdo histérica e cultural que a
cachaga, como elemento do patriménio brasileiro, tem para agregar valor a atividade
turistica. No tema proposto nesta monografia, ‘A produ¢do da cachaga artesanal
Serra das Almas no municipio de Rio de Contas-Ba como indutor do turismo de
experiéncias: um estudo do desenvolvimento deste segmento turistico’, péde ser
analisada a maneira na qual a atividade turistica € multidisciplinar e perpassa por
periodos importantes na evolugao da sociedade, no mundo e no Brasil, destacando
a importancia de elementos histéricos, como a destilada que, até o presente estudo,
tem passado por modificacbes que a estdo fortalecendo como patriménio, e a
mantendo como referéncia em diversas areas, como exemplo a da gastronomia
brasileira.

Além de provocar a comunidade académica a explorar o turismo de
experiéncia, tendo como base um patriménio exclusivamente brasileiro, que é a
cachacga, a caréncia de estudos relacionados com a produgcdo de cachacga artesanal
ao turismo de experiéncia, apresentou esta tematica relevante por mostrar o
desenvolvimento de um segmento pouco explorado, no municipio de Rio de Contas-
BA, e como de fato a geragdo de empregos e o fluxo de turistas no local atrai
beneficios econdbmicos e sociais para a cidade serrana, fortalecendo o comércio
local e, descentralizando o fluxo de turistas no sul da Chapada Diamantina, levando-
os para o interior desta zona turistica.

Para as autoras, esta pesquisa contribui com o amadurecimento de um
segmento turistico com diversas possibilidades, além de ter o ensejo de mostrar a
sociedade que a cachaca é um elemento da gastronomia brasileira de grande
importancia, assim como outros elementos gastrondmicos, e que caminha para um
futuro que desvincule a expressao ‘cachaceiro’ como algo pejorativo, mostrando a
relevancia patrimonial, cultural, gastronémica e turistica da cachaga para o Brasil.
Para a Fazenda Vaccaro, a existéncia de estudos amparados pela ciéncia, além de
dar credibilidade para a cachaga mundialmente, ajuda na divulgacdo da cachacga
Serra das Almas, e incentiva na criagdo de estratégias de manutengcdo e
planejamento de a¢des voltadas para o turismo no local.

Tendo como objetivo identificar como ocorre a atividade do turismo de

experiéncia, promovido pela produ¢ao da cachacga artesanal Serra das Almas na
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cidade de Rio de Contas-BA e sua relevancia para o aumento turistico local, a
presente monografia atinge seu propédsito, comprovando através de estudo de
campo, uso de metodologias cientificas e instrumentos de coleta, que o turismo de
experiéncia em Rio de Contas-BA ocorre com as vivéncias dos turistas na Fazenda
Vaccaro através das visitagdes as areas de produgao da cachaga artesanal Serra
das Almas, conhecendo o local de moagem, plantagéo de cana-de-agucar, a adega,
sala de fermentacdo e destilagdo, tendo como guia os colaboradores da propria
fazenda, na qual a estada pode ser de 2 noites em hospedagens ‘camponesas’, ou
utilizar do day use para vivenciar a experiéncia.

Ademais, foi identificado que o principal motivo da producdo da cachaca
Serra das Almas, como indutor do turismo de experiéncia, ndo possuir maior
relevancia para o municipio de Rio de Contas-BA, é devido a falta de incentivos,
planejamento e divulgagdo dos 6rgdos de turismo municipais e estaduais em
conjunto com a administragdo da Fazenda Vaccaro, o que torna a evolugao do
segmento mais lento na cidade.

Desafortunadamente, o planejamento turistico no Brasil e no estado da Bahia
ainda é negligenciado pelos 6rgaos publicos. As indicagdes politicas em cargos que
a presenga de turismologos deveria ser preferencial, dificultam a implementagao e
execucao de planos de agdes mais técnicos, deixando a margem potenciais
equipamentos turisticos, como a Fazenda Vaccaro em Rio de Contas-BA.

Por conseguinte, a Secretaria de Turismo, ou 6érgéo relacionado a atividade
juntamente com uma superintendéncia responsavel pelo meio ambiente, tem a
possibilidade de criar um projeto que seja amparado por leis de turismo,
hospedagem e fins legais como um todo, que angarie recursos para financiamento
da divulgagédo da Fazenda Vaccaro no centro turistico da Chapada Diamantina e em
cidades que tenha a capacidade de atrair mais turistas para Rio de Contas-BA.

Além deste conjunto de agdes, € excepcionalmente necessario a melhoria do
sistema de transporte da regido, aumentando o fluxo de 6nibus que parte de
Salvador e de municipios vizinhos, como Vitdria da Conquista, com destino a cidade
Rio de Contas-BA. Regularizar as vans que fazem o percurso entre as cidades
proximas da fazenda, propiciando maior alcance de publico e tornando seguro o
acesso a cidade, resultaria em visitantes mais propensos a seguir o trajeto para o
coracdo da cachaca Serra das Almas: a Fazenda Vaccaro, localizada no municipio
de Rio de Contas-BA.
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APENDICE A - PERGUNTAS DA ENTREVISTA (SEMI ESTRUTURADA) COM O

VI.

VII.

VIII.

MARCOS VACCARO

Observamos que no site vocés caracterizam a Fazenda como turismo rural.

Sabiam que também se caracteriza como turismo de experiéncia?

A cachacga Serra das Almas possui relevancia no municipio de Rio de Contas-

BA como elemento de turismo de experiéncia? Porqué?

Vocé consideraria que a Fazenda é um atrativo turistico da cidade?

Vocé enxerga a cachaga Serra das Almas como produto turistico, no
municipio de Rio de Contas-BA, capaz de torna-la mais relevante dentro da

Chapada Diamantina?

A Fazenda sobrevive com o turismo ou com as vendas da cachaca? O

turismo contribui muito ou pouco para essas vendas?

Na sua opinido, porque as pessoas, quando pensam na Chapada
Diamantina, ndo pensam de imediato na cachaga Serra das Almas em Rio de
Contas-BA?

O turismo que ocorre na cidade Rio de Contas-BA contribui muito para a

visibilidade da cachaca?

Ha interesse do poder publico do municipio com a fazenda em criar
estratégias para tornar a cachaga um dos principais fatores de atragéo

turistica?

As pessoas que geralmente se hospedam aqui, vem por indicagéo,

publicagdo na internet, propaganda...?
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As pessoas que se hospedam, se interessam pelo produto final (a cachaga

Serra das Almas) ou também pela produgao?

E frequente receber turistas estrangeiros?

Qual a origem dos turistas, sejam eles nacionais ou estrangeiros?

Porque a Fazenda s6 funciona, em termos de hospedagem, de sexta a
domingo? E por falta de publico? E por opgéo de vocés, para manter o foco
na producao da cachaca em si?

Se com intervengao do poder publico para ajudar na divulgacao da Fazenda e
producdo da cachaca Serra das Almas, trouxessem um publico maior para
ca, vocés estariam aptos a recebé-los?

Quando vocé teve esse insight de juntar a produgdo da cachaga com o
turismo? Como surgiu essa ideia? A Fazenda Vaccaro comegou junto com a

ideia da producgao da cachacga Serra das Almas?

De 2017 (inicio da rota da cachaga) pra ca, houve um crescimento

significativo de publico?

Existe uma organizagao voltada para o turismo dentro da Fazenda?

Os funcionarios que trabalham com o turismo rural/de experiéncia recebem

qualificacdo na area de turismo e/ou hotelaria?

Os funcionarios contratados sdo da cidade? Vocé busca contratar moradores

para ajudar a cidade, economicamente?
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